ACURITE  #00993 Digital Cooking & Barbeque Thermometer

BATTERY REQUIREMENTS: This product requires 2 “AAA" standard alkaline batteries
(not included). The use of heavy duty or rechargeable batteries is NOT recommended.

INSTALL BATTERY: Remove black portion of main unit. Slide battery cover off. Install 2
fresh alkaline “AAA" batteries. Replace battery cover. Snap black portion back onto rear
of main unit.

AUTO OFF: To conserve power, the unit will power off when these conditions are met:
1. “Current Temperature” is less than 95°F (35°C);
2. "Current Temperature” has changed less than 35.6°F (2°C) in a 40 minute
period.

INSTRUCTIONS FOR USE:

1. Temperatures display in degrees Farenheit (°F) by default. Degrees can be changed to
Celsius (°C) using the switch located in the battery compartment.

2. Press the “ON/OFF" button to power on.

3. Use the “+" or “-" buttons to set target temperature for the alarm to sound. Press and
hold “+" or “-" for rapid scroll.

4. Insert probe into thickest part of meat or fowl. Be sure tip is not touching bone, gristle,
the pan or inserted into cavity of fowl.

5. Alarm sounds once meat has reached the target temperature.

6. Clean probe after each use to prevent cross-contamination.

CARE INSTRUCTIONS: Wash the probe with hot, soapy water after each use. The main
unit and display area are NOT WATERPROOF. DO NOT SUBMERGE IN WATER OR
PLACE IN DISHWASHER. Wipe with a soft, damp cloth. Use a VERY small amount of
dishwashing soap if necessary to de grease the housing.

Para Reemplazo de las Baterias: Retire la parte posterior de la unidad principal. Retire la cubierta de las
baterias deslizdndola. Reemplace con 2 baterias alcalinas “AAA" nuevas. Cologue nuevamente la cubierta de
las baterias. Inserte la parte posterior en el reverso de la unidad principal.

Apagado Automatico: Para conservar energia, la unidad se apagard cuando se den estas condiciones:

1. La "Temperatura Actual” sea menor a 35°C (95°F) .

2.La"Temperatura Actual” haya cambiado a menos de 2°C (35.6°F) en un periodo de 40 minutos.

Instrucciones de Uso:

1. De forma predeterminada las temperaturas se muestran en grados Fahrenheit(°F). Se puede cambiar a
grados

Celsius (°C) usando el interruptor ubicado en el compartimiento de baterias.

2. Presione el bot6n “ON/OFF" para encender.

3. Use los botones “+" ¢ “-" para fijar la temperatura deseada para que suene la alarma. Mantenga presionado
“+" § “-" para avanzar rapidamente.

4. Inserte la sonda dentro de la parte mas gruesa de la carne o ave. Asegurese que la punta no togue hueso,
cartilagos, la bandeja o que esté insertada en una cavidad del ave.

5. La alarma sonard una vez que la carne ha alcanzado la temperatura prefijada.

6. Limpie la sonda después de cada uso para evitar la contaminacién entre alimentos.

Instrucciones para el cuidado: Lave la sonda con agua caliente y jabén luego de cada uso. La unidad

principal y el area de visualizacion NO SON RESISTENTES AL AGUA. NO LAS SUMERJA EN AGUA NI LAS

COLOQUE EN EL LAVAVAJILLAS. Limpie con un pafio suave ligeramente humedecido. Si es necesario use

una MUY pequefia cantidad de jabon de lavavajillas para desengrasar la cubierta
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